Marzocchi Borgo Le Aie

Formazione,
Gusto, Territorio

M

MOLINO
QUAGLIA

dove:farinadiventaarte’

LUNEDI 27 E MARTEDI 28
MARZO 2017

IL LIEVITATO METODO MORANDIN

palla gestione del Lievito madre vivo alla cottura, dalla
versione tradizionale all'integrale e al "BLo": Ll corso che
ha tnsegnato a tanti pasticceri come st produce davwvero
un grande Lievitato di ualitd e un assortimento degno
di wota, anche tn un wmercato ormal dowminato dat
semilavorati.

PER INFO CORSI.
UFFICIO. 0532328002
VALENTINA. 3482508707
MARIO. 3482508789

IL CORSO SI TERRA’ PRESSO LABORATORIO DIDATTICO
“IL BORGO LE AIE” VIA PROVINCIALE, 15 GUALDO




